Mohnvanillekipferl

/Uutaten:

350g Mehl

2109 Butter

110g Staubzucker

1109 gequetschten Graumohn
oder WeiBmohn

2 Dotter

Zum Walzen;
100g Staubzucker
1P. Vanillezucker

ZUbereitung:

Mehl und Butter abbroseln und mit restlichen Zutaten
rasch zu Murbteig verkneten.

Fingerdicke Rollen formen, diese in kleine Stucke
schneiden, diese Stucke zu dunnen Rollen wutzeln und
daraus Kipferl formen. Bei 200 Grad ca. 8 Minuten
backen.

Kipferl noch heifl3 in Gemisch aus Staub,- und
Vanillezucker walzen.
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